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Nyder du vin jeevnligte
Vil du veere endnu klogere pé& vin og vil du
mangedoble dit udbytte af dine vinkab?

Op mod 84% af alt vin i Danmark szelges i supermarkeder. Ofte p& tilbud eller til lavpris. Kun sjeeldent f&r du mulighed
for, at pravesmage den vin du keber. Du m& derfor najes med szelgers anbefalinger eller tro p& en paen efikette. Det
samme ger sig gaeldende for det vin, der bliver solgt via internettet. Det betyder at langt de fleste personer i Danmark
faktisk keber vin i blinde. Vi har udviklet ef kursus, der har fil formal at gere dig klogere p& vin. Vi pastér, at langt de fleste
personer, uanset deres kendskab fil vin, kan blive klogere. Endda mange gange. Vi har testet vores kursus fre gange i

sepfember. Se anbefalingemne p& siden.

Anbefalninger fra deltagere:

o) o -1

ud i vinens verden.

“Vin bliver nok aldrig et kedeligt emne, men det bliver endnu mere interes- "Thomas Lysgaard er en symp og rejseg

sant nar det ud: foren | fent og iatisk underviser. En rigtig Jeg glaeder mig allerede til anden etape af rejsen.”

god dag med spaendende indleg, gode praktiske avelser og ikke mindst — Jefte Rasmussen - Direkter, Infolinkkurser

smagen af god mad og vin. Kan anbefales hvis du har lyst til at ga pa

opdagelse i vinens forunderlige verden. Glaeder mig fil det videre forlgb.” “Mine bedste anbefalinger. Underholdende og forunderligt. Min viden om vin er
— Poul Anker Haurum — Direkter steget markant.”

— Peter Bruhns, Lleder AOF — Vendsyssel

“"Wauw, Thomas var helt fantastisk — det kan videre-anbefales”

— Cecilie Mortensen, Jurastuderende "En virkelig inspirerende dag, hvor vi alle er blevet klogere pa vore smagssanser”
— Karen Winther, selvsteendig.

“Super god oplevelse med introduktion til den dybere del of vinens verden”

- Mange smagsindiryk — bade nye og velkendte” "Super godt”
~ Dan Sandberg — Kristian Hammer, Direkier
"Et vinkursus med en helt ny tilgang fil vinens verden” “Rigtig hyggeligt - rigtig god foredragsholder”
— Kristian Lavesen, Restaurater ~ Mia Kéhler, selvsteendig
“Meget interessant kursus, leveret pa en ny og levende méade” “Fint, underholdende og hyggeligt med introduktion fil vinenens verden”
- Claus Munksgaard Pedersen, Dagligheden ~ Winnie Kéhler
“Thomas er en fantastisk forteeller og foredragsholder” “Inspirerende og informativ pé en levende og saglig made - god forklaring med
- Henning Geeg god inspiration. Virkelig gode vine. Kurset er alle pengene veerd”
— Ole Secher

“Thomas er en forngjelse at lytte fil - han skaber en oplevelse,
der er ulig nogen vi ing jeg har opl F isk ing” "Thomas er en fantastisk fortaeller, der tryllebinder sit publikum i hele forlebet”

— Malte Skau, IT konsulent — Jens Boelskifte

Meld dig il de sidste to arrangementer i 2013

Alvikles hhv. onsdag den 30. oktober og forsdag den 7. november fra
kl. 17.30-22.30. Centralt i Aalborg inkl. servering af aftenmenu. Du
smager op fil 20 forskellige vine, svarende til en samlet restaurationspris

teet p& kr. 3.000!

Underviser: Thomas lysgaard

Introduktionspris kr. 998,-

Normalpris kr. 1.498,- inkl. aftenservering, vine og materiale.

Thomas Lysgaard Rene Langdahl Jergensen

Bindende filmelding eller ansker du ekstra information
www.cuizine.dk eller via mail p& mc@cuizine.dk

Ring pa 30 10 09 34 b




